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FORMULA H_‘(lz_OH

CHIMICA
> Glucoza are formula chimica H O _-C - H

CeH1206 si este un monozaharid
din clasa aldohexozelor. ‘

» Desi are aceeasi formula 4
. 0 . 0 e —" ——
chimica, fructoza este diferita

fata de glucoza prin modul de
I |

legare a atomilor.
» Astfel, glucoza are o singura o
grupare de alcool primar e— —_—
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FORMULA
CHIMICA

> Fructoza are formula chimica
CeH120¢ si este un
monozaharid din clasa
cetohexozelor.

» Dupa glucoza este cea mai
raspandita monozaharida.
Apare in stare libera in
fructele dulci si Tn miere sau
combinata Tn di-, tri- si
polizaharide.
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STAREA

NATURALA

Glucoza
Glucoza se gaseste in mod natural in:

» Fructe (struguri, banane, mere,
portocale)
» Miere (contine un amestec de
glucoza si fructoza)
» Legume (morcovi, porumb, cartofi)
» Sangele uman (ca sursa principala
de energie)
> Plante (sub forma de amidon sau
celuloza)

Fructoza

Fructoza se gaseste in mod natural in:

> Fructe (mere, pere, struguri,
pepene, banane etc.)

» Miere (contine aproximativ 40%
fructoza) Legume (morcovi, ceapa,
ardei)

» Sucuri naturale si nectar
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Glucoza

Metode de obtinere a glucozei:
1. Hidroliza amidonului (din
porumb, cartofi, grau)

2. Hidroliza zaharozei (zaharoza =
glucoza + fructoza)

3. Hidroliza celulozei (mai dificila,
dar posibila prin procese chimice
sau enzimatice)

METODE DE
OBTINERE

Fructoza

1. Extractia din surse naturale (din
fructe si miere)
2. Hidroliza zaharozei (zaharoza =
glucoza + fructoza)
3. Obtinerea industriala din amidon
(prin hidroliza enzimatica a
amidonului din porumb, obtindndu-se

sirop de porumb cu continut ridicat
de fructoza - HFCS)
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PROPRIETATI

FIZICE




PROPRIETATI
CHIMICE

Proprietati chimice ale glucozei:

* Reactioneaza cu reactivul Fehling si
Tollens — are proprietati reducatoare
e Fermentatie alcoolica — in prezenta
drojdiilor, se transforma n alcool etilic si
CO,
e Polimerizare — formeaza polizaharide
precum amidon, glicogen si celuloza
* Interconversie cu fructoza — in solutie
alcalina, glucoza poate trece reversibil in
fructoza si viceversa

Proprietati chimice ale
fructozei:

* Reactioneaza cu agenti
oxidanti — poate reduce
ionii de Cu?* din reactivul
Fehling
* Fermentatie alcoolica —
sub actiunea drojdiilor,
fructoza se transforma in
alcool etilic si CO,

* Interconversie cu glucoza
— n solutie alcalina,
fructoza poate trece

reversibil Tn glucoza si
viceversa



EXPERIMENT




Utilizarea glucozei:

e Industria alimentara — ca indulcitor sau component
al siropului de glucoza

e Industria farmaceutica — utilizata in solutii
perfuzabile pentru pacienti

e Energizant in sport — rapid absorbita si utilizata ca
sursa de energie

e Industria chimica — folosita la fabricarea acidului
ascorbic (vitamina C) si a bioetanolului




Rolul glucozei in organism:

e Sursa principala de energie pentru celule
e Metabolizata prin glicoliza — produce ATP
(energie)

e Stocata sub forma de glicogen in ficat si muschi
* Reglata de insulina si glucagon — mentinerea
nivelului optim Tn sénge
e Esentiala pentru functionarea creierului si a
sistemului nervos

Un nivel prea mare de glucoza in sange poate
duce la diabet, iar un nivel prea mic poate cauza
hipoglicemie.




Acest continut provine din Knowledge Graph, colectia Google de
informatii despre oameni, locuri Si lucruri
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https://youtu.be/uz0-aqXAvEw?si=j5JHory1nrEr2wRp
https://chatgpt.com/
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